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Farina di Soia
Farina finissima di Soia tostata.

Dopo la sgranatura la soia viene
selezionata in base alla grandezza e tostata

così da:

Esaltarne il profilo aromatico

Prolungarne la scadenza (24 mesi

Tostatura specifica

Dimensione ct. (cm): L 19 x P 40 x H 20

Dimensione busta (cm): L 9,5 x P 6,5 x H 21 Codice Ean: 8009355002198 Iva: 10% Quantità per ct: 12 Ct. per strato: 12 Strati per pallet: 5 Ct. per pallet: 60

Confezione: busta da 300 Scadenza (TMC): 24 mesi Ingredienti: farina di soia

SCHEDA TECNICA
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Questa farina è realizzata con la migliore soia, 

OGM free, selezionata per il profilo 
aromatico, il gusto, il sapore e il colore. 

Coltivata nei migliori campi viene sapientemente 
raccolta, sgranata, essiccata e finemente 
macinata in tempi brevi per preservarne 

le qualità nutrizionali, i minerali, 
le proteine e le vitamine.

La nostra selezione
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