La nostra selezione

Questa farina ¢ realizzata con la migliore soia,
OGM free, selezionata per il profilo
aromatico, il gusto, il sapore e il colore.
Coltivata nei migliori campi viene sapientemente
raccolta, sgranata, essiccata e finemente
macinata in tempi brevi per preservarne
le qualita nutrizionali, i minerali,
le proteine e le vitamine.

Farina finissima di Soia tostata.

Ricea in proteine
37§ perioo g

Rica in fibre
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Farine del Benessere

Tostatura specifica

Dopo la sgranatura la soia viene
selezionata in base alla grandezza e tostata
cosi da:

Esaltarne il profilo aromatico

Prolungarne la scadenza (24 mesi




