Gratinatura Croccante

Fanatura Croccante e ['unico preparalo sul mercato con una gmnulomema studiata per
(arantire una croccantezza e una doratura perfetta, anche in forn

Fatte bene, per far bene

Come (n rosticceria

Una granulometria appositamente studiata per aderire meglio all'alimento e favorire la formazione (i
Una Crosta piu spessa che non si stacca In fase di cottura. Uno strato piv spesso che rallenta e riduce
[assorbimento di olio, per un risultato finale pib croccante, non unto e leggero, come in rosticceria.

Pangrattato grosso per

Cratinatura croccante

_ Nonseweolio ———

Per panature e gratinature saporite

L'agqiunta di estratti di fievito e la precottura della miscela in forno con olio extra- vergine d'oliva,
noltre, esaltera ancor pib 1 sapore del tuoi preparati. Fer esaltare il qusto e Ia croccantezza dei piatli
basterd aggiungerlo direttamente sulla superficie degli alimenti, prima di infornare.

Ideale per:

- Fesce e verdure dalla croccantezza e doratura perfette

- |deale sia al forno, sia in padella e alla griglia

- Fer esaltare il qusto di piatti come pasta, insalata e mozzarella in carrozza
- (ttima per la cotoletia

\ # 100% Impanatura anche al forno
\'l ITALIANO Pid sapore alle tue ricette 2=

Qualita per natura (0" |.|@V|t0
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Scheda Tecnica

(onfezione: busta da 200 g \S(adenza (TMC): 18 mesi \ Ingredienti: pangrattato 80% (farina di grano tenero tipo “0”, acqua, lievito, sale), olio extravergine di oliva | |
(18%), estratto di lievito naturale.
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Dimensione busta (cm): L13 X P 5,5 x 225 \ (odice an: Boog3s5002396 \ Iva: 109 \ Quantita per ct: 6 | ( 0:14 \ Strali per palle \ (1. per pallet: 56

Dimensione ¢t (cm): L15,5 x P 33Xl 22 '.'-
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