Mix di Farina poco raffinata per
Fritture

Questa Farina ... E Fatta bene

Studiata per la cottura in olio bollente, rilascia meno odori e rende il fritto bello,
gonfio, croccante e dorato! || fritto & asciutto, con un apprezzato profumo
e sapore per la presenza della pasta madre e del germe di grano.

Per far bene ...

La farina poco raffinata e il germe di grano hanno piu fibre e minera-
li, Ia farina di riso e gli amidi creano una patina croccante che fa
assorbire meno olio per fritti leggeri.

Ideale per ...

Infarinare e pastellare, tutti i tipi di verdure, pesce, frutta e per realizzare
frittelle e zeppoline.
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(onfezione: busta da 750 @ \S(adeﬂza (TNO): 24 mesi \ Ingredienti: farina di grano tenero tipo “1” (81%), semola rimacinata di grano duro, farina di riso (4%), pasta madre (farina di grano
tenero tipo “1"), amido di frumento (4%), agenti lievitanti (3%): bicarbonato di sodio, pirofosfato di sodio, germe di frumento (2%).
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