Senza Glutine

Amido di Riso

Prodotto in uno stabilimento autorizzato dal Ministero della Salute, garantendo
una filiera controllata dallo stoccaggio, alla produzione, al confezionamento. L'utilizzo
dell’amido di riso ti permette di dare la giusta morbidezza alle tue ricette dolci o
salate e puo essere utilizzato come sostituto dell’amido di mais e frumento.

L'amido di riso, caratterizzato da un'altissima digeribilita, unito alla farina &
essenziale per la preparazione di impasti, dolci e creme per renderli piu soffici e
leggeri. L'amido di riso ha mille virtu, essendo purissimo é un alleato della
pelle ed é ricco di proprieta idratanti.

La preparazione di biscotti, torte, pane, grissini friabili e gustosi. Puo
essere aggiunto allo yogurt, alla cioccolata calda o ai sughi per meglio
addensare.

Senza Lievito

S g e e e

Scheda Tecnica

(onfezione: busta da 150 g \ Scadenza (TMC): 24 mesi \ Ingredienti: amido di riso (Oryza Sativa)

& Dimensione astuccio (cm): L m5 x P 45X H 165 \ (odice fan: B00g355002549 \ Iva: 10% \Ouaﬂma percl: 6 \ (1 per strato: 24 | Strati per pallet: 6 | (L. per pallet: 144 \ fi pallet (cm): 114

Dimensione cl. da B (cm): L 115 % P 27.0 X H 165

www.lefarinemagiche.it



