Fritture di Pesce

Dalla ricerca e innovazione costante del Gruppo Lo Conte nasce Frittura di Pesce la farina cieata per
rendere facilissimo e veloce i compito di realizzare una frittura di pesce perfetla.

Qual é la Magia?

Aderisce perfettamente al cibo grazie a una particolare lavorazione della nostra farina, che (rea una
granulometria particolare e varia, per leqarsi a tutti I tipi di pesce. Fritture di pesce super croccanti,
come al ristorante. L nostra faring & ideata per raggiunqere il giusto equilibrio tra la croccantezza della
(rosta e 1a morbidezza del pesce, per un fritto che non si secca.

Le farine non sono tutte ugualL...
(on Farina Tipo 7 per un tocco di sapore in pid alle tue fritture di pesce.
Semola di riso per avere la massima croccantezza e aderenza al pesce in coltura.

ldeale per:
frittura di pesce

Qualita per natura
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Fatte bene per far bene H

Scheda Tecnica

(onfezione: busta da 250 ¢ \S(adeﬂza (TAO): 24 mesi \ Ingredienti: farina di grano tenero Tipo 1 (70%), farina di riso, uova intere in polvere, sale.

www.lefarinemagiche.it

Senza Lievito

e e

i}

TR AN TV




