Senza glutine

Fecola di patate

La fecola di patate € un ingrediente molto versatile

che si ottiene grazie all’essiccazione e alla successiva
macinazione delle patate. E un prodotto NO OGM, P
ottenuto senza 'utilizzo di solventi con materie
prime di origine vegetale. Vista 'assenza di glutine,
la fecola di patate puo essere destinata anche
all’alimentazione del celiaco. Contribuisce a rendere
soffici le torte ed altri dolci da forno.
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| Scheda Tecnica :
= | §
£ (onfezione: busta da 250 g \ Scadenza (TMO): 24 mesi \ Ingredienti: Fecola di patate 100%. |
 Dimensione busta (em) L i xP 45 XH 165 \ (odice Fan: Boog355002532 \ Iva: 10 % \ Quantita per ct-6 | (L perstrato: 24 | Strati per pallet 6 | (L per pallet: 144 |
B |
j Dimensione ct. (cm): L 115 X P 27 X 16.5 g
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