Mais

Farina di mais per arepas

Una farina di mais bianco precotto, senza glutine, perfetta per la preparazione di
numerosi piatti tipici di vari paesi dei Caraibi e del Centro America. La particolare tecnica
di precottura sottopone i chicchi di mais a una prolungata bollitura prima della molitura
in modo da preservare le sostanze nutritive e velocizzando le fasi di preparazione
nell'utilizzo in cucina. Ideale per arepas ripiene, empanada, pane di mais, polenta,
pancakes di mais, e tanto altro.
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f (onfezione: busta da 500 ¢ \ Scadenza (TMO): 24 mesi \ Inredienti: Farina di mais bianco precotto |
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Dimensione busta (cm): Lg.5x P65 xH 21 \ (odice Fan: Boog355001031 \ Iva: 10 %\ Quantita per ct-12 | (L per strato: 12 | Strati per pallet: 5| (L per pallet: 6o
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Dimensione ¢t (cm)- L19 X P20 X H 40
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www.lefarinemagiche.it



