Senza glutine

Farina di riso

Prodotta in uno stabilimento autorizzato dal ministero della salute, garantendo una filiera
controllata, dallo stoccaggio, alla produzione, al confezionamento. E una farina 100%
italiana, senza aggiunta di conservanti, ideale per una dieta senza fibre (0.5 / 100 gr) e adatta
ad un’alimentazione vegana, senza glutine e senza lattosio. La sua particolare consistenza
la rende perfetta per qualsiasi ricetta sia dolce che salata.
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2 Scheda Tecnica

; (onfezione: busta da 500 g \ Scadenza (TMO): 24 mesi \ Inredient: farina di riso.

o Dimensione busta (cm) Lo XP 65 xH 21 \ (odice Fan: Boog355002204 \ Iva: 10 % \ Quantita per ct-12 | (L per strato: 12 | Strati per pallet: 5| (L per pallet: 6o |
© Dimensione ¢l (cm): L1gx P 40x H 20
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www.lefarinemagiche.it



