Farina di mais bianco precotta

Arepas

Questa Farina ... E Fatta bene

Una farina di mais antico dal colore bianco perlato. Perle ricche di gusto e di tradizione,
100% di origine italiana, raccolte, essiccate, macinate e cotte a vapore per mantenere
inalterato il colore, il gusto, il sapore e per rendere veloce la preparazione di qualsiasi
ricetta in particolar modo quelle tipiche del Sud America.

Per far bene ...

Un prodotto versatile con cui poter realizzare tantissime ricette dalle arepas, alle tortillas,
dalle empanada a tutte le ricette tipiche sud americane.

Ideale per ...

Arepas, polenta bianca, pane di mais, tortillas, empanada, pancakes e tante
ricette tipiche sud americane.
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;; (onfezione: busta da 500 g \ Scadenza (TMC): 24 mesi \ Ingredienti: farina precotta di mais bianco. E
 Dimensione busta () Lo xP 70 xH 230 \ (odice fan: Boog35500131 \ Iva: 10% \ Quantita per ct: 12 | (L perstrato: 12| Strati per pallet: 5| (L. per pallet: 6o |
: Dimensione ¢ da 12 (cm): L10.0 X P 415 X 19,5
R i
B g
T T e T = e, e T e P e e

www.lefarinemagiche.it



