Mix per Fritture Giapponesi
Tempura

Questa Farina ... E Fatta bene

Abbiamo selezionato le migliori farine 100% di origine italiana per realizzare
I'originale tempura giapponese leggera, delicata e asciutta.

Per far bene ...

Il giusto equilibrio tra farine e amidi, consente di realizzare fritti pit leggeri, con
una patina sottile e dorata, super croccante e asciutta fuori e tenera dentro.
Gli aromi naturali come la curcuma, presenti nel mix donano un gusto piu intenso
e garantiscono un fritto piu dorato, per risultati straordinari come al risto-
rante.

Ideale per ...

Pesce e verdure
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E (onfezione: busta da 350 g \ Scadenza (TMC): 24 mesi \ Ingredienti: farina di grano tenero tipo “1”, amido di frumento, semola rimacinata di grano duro, farina di riso, agenti lievitanti: :
ﬁ bicarbonato di sodio - pirofosfato di sodio, aromi naturali, curcuma. -
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