Mix a base di Farina

Integrale § cereall

Questa Farina ... E Fatta bene

Ottenuta dalla macinazione a pietra di grano tenero 100% di origine italiana.
Arricchita con tanti cereali integrali (grano tenero, saraceno, orzo, segale e
crusca di avena), sapientemente miscelata ed essiccata, insieme al suo germe di
grano vitale, per donare sapori e profumi intensi a tutte le tue preparazioni.

Per far bene ...

Con la macinazione a pietra il germe di grano rimane all'interno della farina,
ma noi ne abbiamo aggiunto dell'altro vitale per assicurarti maggiore digeribilita,
un sapore rustico ed un profumo antico. | cereali contenuti sono ricchi di fibre,
che donano vitalita alla flora intestinale e senso di sazieta. La farina di lino e quella di
soia sono ricche di omega 3 e amminoacidi essenziali per il tuo benessere.

Ideale per ...

Per tutte le preparazioni dolci e salate.
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~ (onfezione: busta da goo g \ Scadenza (TMC): 24 mesi \ Ingredient’: farina di grano tenero integrale 73 %, crusca di avena 7%, farina di seqale integrale 6%, farina di grano saraceno 5%,
g farina di lino 2,4 %, farina di soia 2%, farina di orzo 2%, farina di germe di grano 2%, farina maltata. =
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www.lefarinemagiche.it



