Senza Glutine
| Fritti Misti

Farina per Pastella

Questa Farina ... E Fatta bene i i

Abbiamo selezionato accuratamente le migliori materie prime, prodotte in
uno stabilimento autorizzato dal Ministero della Salute, garantendo
una filiera controllata dallo stoccaggio, alla produzione, al confezionamento.

Per far bene ...

Il particolare mix di farine di mais e riso che consente la formazione di una patina piu
croccante, un prodotto finale pitl saporito e che assorbe poco olio. Per una
pastella croccante fuori e morbida dentro, per friggere pesce e verdure a pezzi
piccoli. £ ideale per un'alimentazione senza glutine, senza lattosio, vegana

e vegetariana.
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Ideale per ...

verdure a listarelle, fiori di zucca, calamari, frittelle salate, formaggi, frutta.

ALIMENTO
'SENZA GLUTINE
PRODOTTO
EROGABILE
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| Scheda Tecnica |
; (onfezione: busta da 300 g \ Scadenza (TMC): 18 mesi \ Ingredienti- farina di riso, farina di mais, amido i mais, zucchero, sale, addensante: E464, agenti lievitanti: bicarbonato di sodio-acido [
f malico di fosfato di sodio, aromi naturali. [ |
& Dimensione busta ((m)- L5 xP70xH195 \ (odice an- Boog3s5001520 \ va: 10% \Quanma per ct: 6 | (L perstrato: 24 | Strati per pallet: 4 | (L per pallet: gb |
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| Dimensione cl. (cm): L 10.0 x P 38.0 x H 23.0
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www.lefarinemagiche.it



