Senza Glutine

Amido di Mais

Prodotto in uno stabilimento autorizzato dal Ministero della Salute,
garantendo una filiera controllata dallo stoccaggio, alla produzione, al confeziona-
mento. L'utilizzo dell’amido di riso ti permette di dare la giusta morbidezza alle tue
ricette dolci o salate e puo essere utilizzato come sostituto dell’amido di mais
e frumento.

'amido di riso, caratterizzato da un'altissima digeribilita, unito alla farina &

essenziale per la preparazione di impasti, dolci e creme per renderli piu soffici e
leggeri. L'amido di riso ha mille virtu, essendo purissimo é un alleato della
pelle ed é ricco di proprieta idratanti.

Addensare, ammorbidire, legare e dare leggerezza.
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2 Scheda Tecnica
(onfezione: busta da 250 g \ Scadenza (TMC): 2 mesi \ Ingredienti: amido di mais
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