
Dalla ricerca e sperimentazione continua del Gruppo Lo Conte nasce Mille Dolci, prodotto pensato per 
la preparazione di dolci adatti all’alimentazione senza glutine per celiaci.

Qual è la Magia?
Il preparato Mille Dolci è sapientemente creato con materie naturalmente prive di glutine, minuziosa-
mente miscelate tra loro per permetterti di preparare qualsiasi dolce tu voglia, senza glutine.

Le farine non sono tutte uguali...
Questa farina senza glutine è adatta per la preparazione di dolci che prevedano lievitazione con lievito 
istantaneo e lievito di birra per lievitazioni di 2/3 ore.

Ideale per
Per tutti i tipi di dolci.

Qualità per natura

www.lefarinemagiche.it

Confezione: busta da 400 g

Dimensione busta (cm): L9.5 x P 7.0 x H 23.0

Dimensione ct. (cm): L 10.0 x P 38.0 x H 23.0

Codice Ean: 8009355001566 Iva: 10% Quantità per ct: 6 Ct. per strato: 24 Strati per pallet: 4

Scadenza (TMC): 18 mesi Ingredienti: amido di mais, farina di riso, proteina di soia, fibra di bambù, fecola di patate, addensante (E 464), zucchero, 
emulsionante ( E 472B, E 477).

Ct. per pallet: 96 H pallet: 107

Scheda Tecnica

Senza Lievito

Mille Dolci

 

Senza Glutine

Dolci Tradizionali


