Farina " 000"

Una faring di grano tenero di altissima qualita composta quasi esclusivamente da amido e proteing,
Indicata per preparare pasta fresca, pasta all'vovo, dolci e besciamelle.

Bianchissima e vellutata
La farina ¢ oftenuta da un innovativo processo i macinazione, @ bassa estrazione, che consente (i

prelevare solo il cuore della farina, quella piu bianca e pura. Cosi bianca da meritarsi uno zero in pid
fispetto alle classiche 0" e “00"

La pasta non diventa scura
Riduce [a formazione di grumi, qarantendo un impasto pi ruvido che resiste meglio alla cottura e non
stimbrunisce. La pasta ripiena non si sfalda in acqua bollente.

Ideale per:
Fasta fresca e pasta fresca all'vovo.
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