Farina di mais

Fioretto per polenta

Questa Farina ... E Fatta bene

Abbiamo scelto unafarina di mais 100% di origine italiana, sapientemente essicca-
ta e sottoposta ad una macinazione fine, per garantirti una farina dalla giusta
granulosita, per impasti piu sodi e compatti.

Per far bene ...

Le innovative tecniche di lavorazione adottate, lasciano inalterate le proprieta nutritive
della farina e riducono i tempi di preparazione. In soli 8 minuti avrai una polenta
senza grumi, soffice e gustosa!

Ideale per ...

Polenta fine, ciambelloni, biscotti, crespelle, impanature, crocchette,
pane e tacos.
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